
LRD

Six soirées en Suisse romande
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Construire un système alimentaire sou-
tenable est un impératif public. C’est aussi 
l’espoir de nombreux porteurs et porteuses 
d’initiatives qui bourgeonnent en Suisse 
romande. L’ambition de ce cycle de soirées-
conférences est de documenter et de discu-
ter les façons de s’y prendre pour construire 
des circuits courts collectifs avec un maxi-
mum de ces personnes.

Le film et les soirées

Les six soirées sont conçues sur le même 
canevas. Elles débuteront par la projection 
d’un court métrage réalisé pour les besoins 
des Artisans de la transition. A partir des 
enquêtes de LaRevueDurable depuis plu-
sieurs années à Meyrin, où le premier agro-
écoquartier de Suisse a vu le jour, Jacques 
Mirenowicz a rédigé son scénario avec Laura 
Cazador, cinéaste genevoise cofondatrice 
et animatrice de l’association Les Films du 
dehors, qui réalise et produit ce documen-
taire. Laura Cazador est connue pour son film 
Insoumise, sorti en 2019.

Le documentaire sur Meyrin raconte la 
raison d’être des circuits courts alimentaires 
artisanaux collectifs en s’appuyant sur l’agro-
écoquartier des Vergers et quelques-uns de 
ses principaux protagonistes qui ont créé 
leurs maillons clefs : le supermarché partici-
patif paysan La Fève, les fermes partenaires 
de La Fève dont celle des Vergers, la Co- 
opérative des ateliers paysans, l’Auberge 
des Vergers et la commune, qui développe 
un ambitieux plan alimentaire à l’échelle de 
son territoire.

Trois éléments s’imbriqueront pour ryth-
mer le film : des images des étapes par les-

quelles les aliments passent du champ à 
l’assiette accompagnées d’une voix off qui 
apporte des éclairages sur un mode narra-
tif, des interviews d’acteurs impliqués dans 
la construction des circuits courts meyrinois 
et des dessins animés pour bien montrer les 
différences entre les circuits courts et les cir-
cuits longs1.

Après ce film, les soirées se poursuivront 
par une ou deux tables rondes en présence 
d’une personne impliquée dans l’aventure 
meyrinoise et des acteurs locaux de la transi-
tion alimentaire, dont des élus, pour voir com-
ment construire des circuits courts collectifs 
dans la région où la soirée aura lieu.

Le contexte

Ce cycle de conférences est une étape 
d’un projet à plus long terme que les Arti-
sans de la transition mènent en partenariat 
avec Uniterre pour renforcer la transition éco-
logique et sociale dans le secteur agricole et 
alimentaire en Suisse romande. En 2020, des 
regards croisés ont été organisés entre des 
acteurs de la scène alimentaire dans la plu-
part des cantons romands. Puis une réunion 
intercantonale a eu lieu en septembre, à Lau-
sanne. Le film, le présent dossier de LaRevue-
Durable et les six soirées-conférences font 
partie de ce projet.

 Plus spécifiquement, ces six  
soirées visent à :

→  donner de la visibilité à ce projet au-delà 
du cercle de s acteurs jusque-là mobilisés ;

→  faire connaître l’exemple de Meyrin et illus-
trer avec lui le besoin d’implication des 

communes en synergie avec 
les acteurs locaux de la transi-
tion alimentaire ;

→  mettre en avant et renforcer les 
initiatives de transition locales/
régionales existantes ou émer-
gentes et montrer leur pertinen ce 
pour construire des circuits courts 
alimentaires collectifs ;

→  stimuler les échanges entre acteurs de la 
transition alimentaire et élus ;

→  proposer d’activer les leviers dont les com-
munes disposent pour mieux soutenir les 
circuits courts alimentaires artisanaux de 
manière convergente à l’échelle romande ;

→  donner envie à un large public de faire 
avancer la transition du système alimen-
taire en rejoignant une ou plusieurs ini-
tiatives existantes, en en lançant de nou-
velles et/ou en encourageant les autorités 
communales à les promouvoir.

Le public cible
Les personnes que le cycle cherche à mobi-

liser sont dispersées dans de multiples petites 
structures décentralisées de production, de 
transformation, de distribution, de restauration 
collective ou privée notamment. L’idée est de 
faire converger dans chaque canton.

La verrée
La soirée s’achèvera par une verrée pro-

pice aux échanges informels et un dispositif 
pour inclure de nouvelles personnes dans les 
initiatives locales de la transition alimentaire.

Le financement
Pour organiser ce cycle, les Artisans de 

Les Artisans de la transition préparent, en partenariat avec Uniterre et des 
comités locaux d’organisation, six soirées-confé rences, une dans chaque 
canton romand, pour octobre-novembre 2021. But global : promouvoir l’éclo-
sion de circuits courts alimentaires collectifs, fondements d’un système ali-
mentaire alternatif.
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la transition bénéficient d’un financement 
structurel de la Fondation Charles Léopold 
Mayer et d’un soutien spécifique de la Fon-
dation Pier Luigi Giovannini. Qu’elles soient 
vivement remerciées.

Lieux, dates et contenus
A l’heure où nous allons sous presse, 

seuls les contenus des soirées à Genève et 
à Fribourg sont assez avancés pour pouvoir 
être divulgués ici.

1)  Ce film pourra être projeté en dehors du cycle, lors de 
soirées de discussions de groupes divers et variés : écoles, 
associations, etc.

Jura
Maison des œuvres, Lajoux
Jeudi 7 octobre
Sur inscription uniquement  
à la MJPA

En partenariat avec la Maison jurassienne 
pour l’agroécologie (MJPA), la soirée évoquera 
les circuits courts dans ce canton avec Véro-
nique Claude (MJPA), Pierre-André Henzelin 
(paysan-transformateur à Coeuve), Fernand 
Cuche, Nicolas Babey, professeur d’écono-
mie résidentielle à la Haute Ecole Neuchâ-
tel-Berne-Jura et Pierre-Alain Tschudi (sous 
réserve), ex-maire de Meyrin et membre du 
comité de La Fève. 

Fribourg
Aula du Collège de Gambach
Mercredi 13 octobre, 18h30

Une première table ronde portera sur 
l’approvisionnement autour d’un projet de 
magasin permanent de producteurs locaux 
et bio et de la volonté de cultiver des légu-
mineuses dans le canton comme source 
de protéines végétales locales. Avec Urs 
Gfeller, maraîcher bio et l’un des princi-
paux initiateurs du projet de magasin per-
manent, Pascale Waelti, enseignante à la 
Haute Ecole des sciences agronomiques, 
forestières et alimentaires (HAFL) de Zol-
likofen, Sylvie Bonvin, paysanne et prési-
dente du Grand Conseil fribourgeois, Alexis 
Balimann, créateur d’un panier bio pour étu-
diants, Bouteka, et Nicolas Lucchini, impli-
qué dans le projet d’agroécoquartier des 
Vergers jusqu’en 2020 en tant qu’urbaniste 
de la commune de Meyrin.

La seconde table ronde aura pour thème 
la restauration collective comme levier pour 
favoriser l’émergence de circuits courts col-
lectifs. Avec Marisa Rolle, directrice de la 
crèche Pérollino, à Fribourg, qui a investi 
pour avoir sa propre cuisine et son propre 
cuisinier, Julien Vuilleumier, élu au Conseil 
général de la Ville de Fribourg qui a déposé 
un postulat pour favoriser l’approvisionne-
ment local et écologique dans les accueils 
extrascolaires, et Nicolas Lucchini. 

Genève
Palladium, rue du Stand 3bis

Mercredi 17 novembre, 18h30

Une première table ronde aura pour 
thème les épiceries participatives comme 
levier pour faire avancer la transition ali-
mentaire. Avec Benoît Molineaux (La Fève), 
Antonin Calderon (Le Nid), Nathalie Ruegger 
(L’Epicerie du village de Plan-les-Ouates), 
Léna Strasser et Rémy Zinder. Léna Strasser 
a déposé une motion au Grand Conseil pour 
que l’Etat soutienne financièrement les épi-
ceries participatives. Et Rémy Zinder devrait 
évoquer le besoin de rupture dans les façons 
de produire et de consommer en phase avec 
le Plan climat du canton.

Une seconde table ronde aura pour thème 
l’accès à la terre, grand verrou qui empêche la 
transition d’avancer aussi vite qu’elle le devrait 
et le pourrait. Avec Laurent Vu (Le Lombric), 
Marie Brault (Mouvement pour une agricul-
ture paysanne et citoyenne), Raeto Cadotsch 
(coopérative des ateliers paysans aux Ver-
gers), Willy Cretegny et Valentina Hemme-
ler Maïga. Maire de Satigny, Willy Cretegny 
a amorcé une réflexion pour définir un plan 
alimentaire communal. Valentina Hemmeler 
Maïga dirige l’Office de l’agriculture et de la 
nature du canton de Genève (OCAN).

Neuchâtel
Lieu : à déterminer
vendredi 1er ou 8 octobre

Sion

Ecole d’agriculture du Valais,  
av. Maurice-Troillet 260, 
(Châteauneuf)
Jeudi 14 octobre

Lausanne
Lieu et date à définir

Plus d’informations à la rentrée sur : 

www.artisansdelatransition.org 

https://uniterre.ch


